
HORS D’ŒUVRE : 

CRUDITES
PRIMAIRES REMARQUES

HORS D’ŒUVRE : 

"CUIDITES ET FECULENTS"
PRIMAIRES REMARQUES

CAROTTE ET AUTRES 

RACINES RAPEES
70 CUIDITE 70

CONCOMBRE 

/TOMATE 80
SALADE COMPOSEE A BASE 

DE FECULENTS
80

MELON PASTEQUE 
150

RADIS 50

SALADE VERTE ET 

ASSIMILEE/ endive 30

SALADE COMPOSEE 

BASE CRUDITES
60

MAYONNAISE

VINAIGRETTE 10 CHARCUTERIE 30

HORS D’ŒUVRE : 

"CUIDITES ET 

FECULENTS"

PRIMAIRES REMARQUES

HORS D’ŒUVRE : 

Charcuteries,Œufs, 

Poisson, Entrées 

chaudes

PRIMAIRES REMARQUES

CUIDITE 70
JAMBON BLANC           Hors 

d'œuvre
40

SALADE COMPOSEE A 

BASE DE FECULENTS
80 CHARCUTERIE 30

VIANDES ROTIES PRIMAIRES REMARQUES
CHARCUTERIES, ŒUFS ET 

DIVERS
PRIMAIRES REMARQUES

ROTI 60 SANS LA SAUCE
RAVIOLIS, CANNELLONI, 

LASAGNES… 250

VIANDES 

POISSONS  

SAUTEES/ 

PRIMAIRES REMARQUES BOULETTES 3 (unité 30g)

SAUTE 70 SANS LA SAUCE NUGGETS 4 (unité 20g)

FECULENTS PRIMAIRES REMARQUES LEGUMES VERTS PRIMAIRES REMARQUES

FECULENTS 170 PRODUIT CUIT
LEGUMES CUITS (inclus 

petits pois)
100

PUREE DE PDT ET 

LEGUMES
180

LEGUMES + PATES/RIZ/P.DE 

TERRE/LEG. SECS
135

PUREE DE POMMES 

DE TERRE
200 LEGUMES + BECHAMEL 125 SAUCE COMPRISE

LEGUME 100

FROMAGES ET 

LAITAGES
PRIMAIRES REMARQUES DESSERTS ET FRUITS PRIMAIRES REMARQUES

FROMAGE 30 PAIN 50

SUISSE NATURE 

OU FRUITE

1                       

2 

UNITE 60 g      

UNITE 30 g

BISCUITS SECS, PATISSERIES 

SECHES EMBALLEES
30

YAOURT 1 UNITE 125 g FRUIT CRU/ CUIT 100

FROMAGE BLANC / 

DESSERT LACTE 
100

HORS D’ŒUVRE : 

Charcuteries,Œufs, 

Poisson, Entrées 

chaudes

PRIMAIRES REMARQUES


